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HAKKIMIZDA

AYD Kurumsal Yemek ve Tedarik Hizmetleri, toplu 
yemek ve catering sektöründe yenilikçi yaklaşımları, 
tavizsiz hijyen standartları ve "koşulsuz müşteri 
memnuniyeti" ilkesiyle yola çıkmış bir çözüm ortağıdır. 
Kuruluşumuzdan bugüne; fabrikalardan hastanelere, 
eğitim kurumlarından şantiyelere kadar geniş bir 
yelpazede, işletmelerin en temel ihtiyacı olan sağlıklı ve 
lezzetli yemek hizmetini profesyonel bir disiplinle 
sunuyoruz.

Tedarik hizmetlerimiz kapsamında; işletmelerin ihtiyaç 
duyduğu tüm sarf malzemeleri ve temel tüketim 
ürünlerini, kalite standartlarından ödün vermeden 
eksiksiz şekilde temin ediyoruz. Güçlü lojistik altyapımız 
ve planlı operasyon süreçlerimiz sayesinde, doğru ürünü 
doğru zamanda ulaştırarak iş sürekliliğinizi destekliyoruz.

Misyon

Müşterilerimizin ihtiyaç duyduğu toplu yemek ve tedarik 
hizmetlerini; hijyen, kalite ve zamanında teslimat 
prensipleriyle karşılayarak, güvenilir ve sürdürülebilir 
çözümler sunmak.

Vizyon

Kurumsal yemek ve tedarik sektöründe; yenilikçi 
yaklaşımı, güçlü operasyon ağı ve müşteri memnuniyeti 
odaklı hizmet anlayışıyla Türkiye’nin önde gelen ve tercih 
edilen markalarından biri olmak.

Neden AYD Kurumsal?

Hijyen ve Gıda Güvenliği: Üretimimizin her aşaması, 
uluslararası kalite standartlarına ve sıkı denetim 
süreçlerine tabidir. "Önce Sağlık" ilkesi, mutfağımızın 
temel anayasasıdır.

Uzman Kadro

Profesyonel aşçılarımız, diyetisyenlerimiz ve operasyon 
ekibimizle, sadece karın doyuran değil, besin değeri 
dengelenmiş menüler tasarlıyoruz.

Modern Çözümler

Yerinde üretimden taşıma yemeğe, organizasyonel 
tedarikten mutfak mimarisine kadar, işletmenizin ihtiyaç 
duyduğu tüm süreçleri tek çatı altında topluyoruz.

Güçlü Tedarik Ağı

Tedarik zincirimizde sadece seçkin ve güvenilir 
markalarla çalışarak, kalitemizi tarladan sofraya kadar 
koruyoruz.

Geleceğe Bakış

AYD Kurumsal Yemek ve Tedarik Hizmetleri olarak, her 
yeni güne aynı heyecanla başlıyoruz. Müşterilerimizle 
kurduğumuz güvene dayalı uzun vadeli dostluklar, bizim 
en büyük referansımızdır. İşletmenizin mutfağında 
profesyonelliği, tabağında ise lezzeti görmek 
istiyorsanız; biz buradayız.



AYD Kurumsal Yemek ve Tedarik Hizmetleri, taşıma yemek hizmetlerimiz 
kapsamında; üretimi hijyenik ve denetimli ortamlarda gerçekleştirilen yemekler, 
kalite ve tazelik ilkeleri korunarak özel ekipmanlarla sevk edilmektedir. Tüm 
süreçler, gıda güvenliği standartlarına uygun şekilde planlanmakta ve ürünler, ilk 
üretildiği lezzet ve sıcaklık değerleriyle servis noktalarına ulaştırılmaktadır.

Operasyonel gücümüz ve zaman yönetimi hassasiyetimiz sayesinde, yüksek 
hacimli dağıtımlarda dahi kesintisiz ve güvenilir hizmet sunuyor; iş ortaklarımızın 
ihtiyaçlarına özel çözümler geliştiriyoruz. Amaç, sadece yemek ulaştırmak değil; 
her teslimatta kalite, düzen ve memnuniyet standardını sürdürülebilir kılmaktır.

Kurumsal firmaların temel ihtiyaçlarını tek noktadan karşılamayı hedefleyen AYD, 
iş ortaklarının yükünü hafifleterek onların asıl işlerine odaklanmasına katkı sağlar. 
Planlı çalışma sistemi, güçlü tedarik ağı ve deneyimli ekibiyle AYD, uzun soluklu iş 
birliklerinin güvenilir adresidir.

Sektörel Çözümler: Fabrikalar, şantiyeler, eğitim kurumları ve hastanelerin 
dinamiklerine uygun menü planlaması. İşletmenizin çalışan profilini analiz ederek, 
besin değeri yüksek ve doyurucu reçeteler oluşturuyoruz.

Lojistik Gücü: Isı korumalı (thermobox) taşıma sistemimizle, yemekleriniz 
masanıza ilk piştiği anki sıcaklığında ve tazeliğinde ulaşır.

Deneyimli Personel : Güçlü ve yaygın personel ağımız sayesinde hizmet 
verdiğimiz her noktada aynı kaliteyi sunuyoruz. Alanında deneyimli, eğitimli ve 
hijyen kurallarına tam uyum sağlayan ekiplerimiz; üretimden servise kadar tüm 
süreçleri titizlikle yönetir.

TAŞIMA YEMEK HİZMETLERİ



YERİNDE YEMEK ÜRETİMİ

İşletmenizin mutfağını profesyonel bir lezzet merkezine dönüştürüyoruz. AYD Kurumsal uzmanlığıyla, yemek 
üretimini doğrudan kendi tesisinizde gerçekleştirerek çalışanlarınıza "ev sıcaklığında" bir yemek deneyimi 
sunuyoruz.

Operasyonel Mükemmellik: Personel yönetiminden hammadde tedariğine kadar tüm süreci biz üstleniyoruz; size 
sadece kaliteli hizmetin keyfini sürmek kalıyor.

Hijyen ve Güven: Üretimin her aşamasında en yüksek hijyen standartlarını uygulayarak çalışanlarınızın sağlığını 
ve enerjisini güvence altına alıyoruz.

ORGANİZASYON VE TEDARİK
Özel anlarınızı ve kurumsal etkinliklerinizi kusursuz birer hatıraya dönüştürüyoruz. AYD Kurumsal’ın organizasyon 
yeteneği ve geniş tedarik ağı ile her türlü davette profesyonel çözüm ortağınız oluyoruz.

Geniş Yelpaze : İş toplantıları, kurumsal gala yemekleri, açılışlar ve özel davetler için yaratıcı konseptler.

Görsel ve Gastronomik Şölen : Şık sunumlar, deneyimli servis personeli ve etkinliğinizin ruhuna uygun 
dekorasyon çözümleri.

Kusursuz Planlama: İlk aşamadan son ana kadar her detayı sizin adınıza biz planlıyoruz. Beklentilerinizi aşan, 
misafirlerinizi hayran bırakacak bir organizasyon deneyimi sunuyoruz.



AYD, fabrikalar ve işletmeler için gerekli olan temel sarf ve tüketim malzemelerini düzenli ve güvenilir 
şekilde temin eder. Geniş ürün portföyü sayesinde işletmelerin farklı tedarikçilerle uğraşmasına 
gerek kalmaz.

Zamanında teslimat, kaliteli ürün ve uygun stok yönetimiyle AYD, işletmelerin günlük düzenini 
aksatmadan destek olur.

Kalite, Hijyen ve Süreklilik

AYD Kurumsal Yemek ve Tedarik Hizmetleri, sunduğu tüm hizmetlerde kalite ve hijyen standartlarını 
ön planda tutar. Gıda güvenliği, ürün kalitesi ve hizmet sürekliliği titizlikle kontrol edilir. Tüm süreçler 
mevzuatlara uygun şekilde yürütülür ve düzenli denetimlerle desteklenir.�

Kırtasiye malzemeleri   •    Sarf malzemeleri   •    Gıda   •   Temizlik ve Hijyen Ürünleri   
•  Ofis ve ortak kullanım alanları için ihtiyaç duyulan temel ürünler

Tedarik Hizmetleri Kapsamı:

Tedarik Hizmetimiz

TEDARİK HİZM
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KURUMSAL YEMEK



Güzelyalı Mah. Bizim Sk. No:29/3 Pendik / İSTANBUL

T : +90 532 202 96 38  E : info@aydkurumsal.com


